PRESENTACION

El Méster tiene entre sus finalidades conseguir que
todos los alumnos, una vez completada su forma-
cién, sean capaces de participar en la gestion y
direccién integral de cualquier industria ldactea.
Colaborando de manera eficiente en la toma de
decisiones empresariales, organizacién temporal
de la produccién, control de costes y calidad.

Organizacidon del equipo. Planificacién, control de
recursos, junto con la gestién de compras y contra-
tos. También estardn capacitados para incorporar
nuevas estrategias, metodologias, técnicas y herra-
mientas que permitan la mejora continua del
dmbito profesional, sin olvidar el método cientifico
en el que se ha formado en la Universidad.

REQVISITOS DE ACCESE

Estar en posesién de un titulo universitario espa-
fiol, u otro expedido por una institucion de educa-
cion superior del Espacio Europeo de Educacion
Superior. Asi mismo podrdn acceder los titulados
universitarios conforme a sistemas educativos
ajenos al Espacio Europeo de Educacién Superior
sin necesidad de homologacién de sus titulos,
previa comprobacion por la Universidad de Sala-
manca de que aquellos acreditan un nivel formati-
vo equivalente a los correspondientes titulos
universitarios oficiales espanoles.

OBJETIVOS

El objetivo primordial del Maéster es completar la
formacién de egresados y profesionales para dirigir
y gestionar una empresa lactea en sus distintas espe-
cialidades, en todas sus fases, de forma coordinada
y cumpliendo lo planteado en cuanto a calidad,
tiempo y costes.

Enire los objetivos especificos destacan:

Poner al alcance del egresado y del profe-
sional nuevas estrategios, metodologias y
técnicas, compatibilizando conocimientos
tedricos y prdcticos y acceso a fuentes de
informacién afines a las materias imparti-
das.

Facilitar la incorporacién de herramientas
informdticas existentes para un desarrollo
avanzado de su actividad profesional, en el
marco de la mejora continua de los proce-
sos implicados.

Abrir nuevos campos de especializacién
profesional sobre los sistemas de control de
costes, politicas de compras, procedimien-
tos y normativas de compras.

Adquirir una formacién especializada enfo-
cada a la satisfaccién de un triple objetivo
para el alumno: insercién en el mercado
laboral nacional e internacional, mejora
curricular o facilitar el acceso a la investiga-
cion.

SALIDAS LABORALES

Las salidas profesionales de este Mdster son amplias,
debido a que no existe este tipo de ensefanzas en el
estado Espafiol, y la industria lacteo-quesera es
importantisima en la comunidad auténoma de Castilla
y Ledn, y en general en Espafia.

Los puestos que podrian ocupar los alumnos que
superen el Méster podrian ser: Responsable de Fébri-
ca, Responsable Técnico, Responsable de Produccién,
Responsable de Calidad, Responsable de Recepcién y
Maestro Quesero.

PERFIL DEL EGRESADO

La formacién previo més odecuado para obtener
buenos rendimientos formativos en este Mdster es la
conseguida mediante los Grados en Ingenierias,
(Electricidad, Mecdnica...), Ingeniera Agroalimenta-
ria, Quimica, Ingenieria Quimica, Bilogia, Farmacia,
Veterinaria, etc., y otros estudios homélogos incluidos
en la rama de Ciencias e Ingenieria.



